Calendario Vendemmia 2026

MONTESPERTOLI - GAMBASSI TERME - CASTELLI DEL GREVEPESA

raccolta meccanica

GIORNO DATA
lunedi 31-ago-26
Martedi 1-set-26
= | wercokedi pset-26 RACCOLTA CONCORDATA(*) PER NOVELLO IN CASSETTA + UVA NERA + MISTA E MERLOT +
» CENTRO RACCOLTA CENAIA (PI)
E Gioved 35626 RACCOLTA CONCORDATA(*) PER NOVELLO IN CASSETTA + UVA NERA + MISTA E MERLOT +
= CENTRO RACCOLTA CENAIA (PI)
= Venerdi 4osot.26 RACCOLTA CONCORDATA(*) PER UVA NERA + MISTA E MERLOT + CENTRO RACCOLTA CENAIA
< set-
(P
Sabato 5-set-26 CHIUSO
Le uve raccolte (*) sono solo quelle concordate preventivamente con la cantina e alla raccolta devono raggiungere la gradazione minima di 18 gradi BABO le uve
speciali 19 BABO
GIORNO DATA MONTESPERTOLI - GREVEPESA GAMBASSI TERME raccolta meccanica
Lunedi 7-56t-26 UVA SCELTA NERA PER GL(J)\ygQE(E)C:(;\)l_T(Y*I)NSANTO(M) + UVANERA + UVA NERA + UVE SPECIALI (**)
Martedi 8-s6t-26 UVA SCELTA NERA PER GL(J)Q/;?IF\)KEJ C(I*;\)LT(Y*I)NSANTO(**) + UVANERA + UVA NERA + UVE SPECIALI (**)
Mercoledi 9-set-26 UVA NERA + UVE SPECIALI (**) UVA NERA + UVE SPECIALI (**)
ﬁ Giovedi 10-set-26 UVA NERA + UVE SPECIALI (**) + VERMENTINO UVA NERA + UVE SPECIALI (**) + VERMENTINO
m
g Venerdi 11-set-26 UVA NERA + UVE SPECIALI (**) + VERMENTINO UVA NERA + UVE SPECIALI (**) + VERMENTINO CHIUSA PER UVA NERA|
>
:Z> Sabato 12-set-26 UVA NERA + UVE SPECIALI (**) + VERMENTINO UVA NERA + UVE SPECIALI (**) + VERMENTINO
Le uve raccolte anche in gesta settimana devono raggiungere la gradazione minima di 18 gradi BABO
Da questa settimana saranno ritirate SOLO SU PRENOTAZIONE(**) le uve per:
- GOVERNO, VIN SANTO
- le UVE VERMENTINO dovranno essere conferite entro le ore 18:00 di Giovedi e Venerdi. Sabato entro le ore 14:00.
- le UVE SPECIALI (merlot, ancellotta, ecc....), fino al giorno Sabato 12 Settembre 2026 che devono avere un grado babo minimo di 19 per poter ricevere il premio.
Eventuali cambiamenti saranno indicati dalla Cantina direttamente agli interessati.
DATA MONTESPERTOLI - GAMBASSI TERME - CASTELLI DEL GREVEPESA raccolta meccanica
Lunedi | 14-set26 UVA NERA + UVA MISTA + UVA BIANCA + UVA BIOLOGICA NERA + UVE CHIANTI CLASSICO b e
Martedi 15-set-26 UVA NERA + UVA MISTA + UVA BIANCA + UVA BIOLOGICA NERA + UVE CHIANTI CLASSICO
“ Mercoledi 16-set-26 UVA NERA + UVA MISTA + UVA BIANCA + UVA BIOLOGICA NERA + UVE CHIANTI CLASSICO
ﬁ Giovedi 17-set-26 UVA NERA + UVA MISTA + UVA BIANCA + UVA BIOLOGICA NERA + UVE CHIANTI CLASSICO
-
)§> Venerdi 18-set-26 UVA NERA + UVA MISTA + UVA BIANCA + UVA BIOLOGICA NERA + UVE CHIANTI CLASSICO
z
7| sabao | t19seres UVA NERA + UVA MISTA + UVA BIANCA + UVA BIOLOGICA NERA + UVE CHIANTI CLASSICO b e
Le UVE BIOLOGICHE dovranno essere conferite con un grado babo minimo di 19.
Le UVE BIANCHE, nei giorni dal Lunedi al Venerdi dovranno essere conferite entro le ore 18,00. Nel giorno di SABATO saranno ricevute solo fino alle ore
14,00
Da lunedi 07/9 apertura raccolta CHIANTI CLASSICO
GIORNO DATA MONTESPERTOLI - GAMBASSI TERME - CASTELLI DEL GREVEPESA raccolta meccanica
Lunedi 21-set-26 UVA BIANCA + UVA NERA + UVA MISTA
Martedi 22-set-26 UVA BIANCA + UVA NERA + UVA MISTA
N
g(’ Mercoledi | 23-set-26 UVA BIANCA + UVA NERA + UVA MISTA b e
_|
= | cioveai | 2sseres UVA NERA + UVA MISTA
b
z
> Venerdi 25-s6t-26 UVA NERA + UVA MISTA
Sabato 26-set-26 UVA NERA + UVA MISTA
GIORNO DATA MONTESPERTOLI - GAMBASSI TERME I
Lunedi 28-set-26 UVA MISTA + UVA NERA + CABERNET/COLORINO (** SOLO SU PRENOTAZIONE)
o Martedi 29-set-26 UVA MISTA + UVA NERA + CABERNET/COLORINO (** SOLO SU PRENOTAZIONE)
@ Mercoledi |  30-set-26 UVA MISTA + UVA NERA
=
S Giovedi 1-ott-26 UVA MISTA + UVA NERA
z
>
Venerdi 2-ott-26 UVA MISTA + UVA NERA
Sabato 3-ott-26 UVA MISTA + UVA NERA
NB: LE UVE RACCOLTE A MACCHINA NEI GIORNI DI CHIUSURA VERRANNO PENALIZZATE (vedi note)




PREMI CONFERIMENTO 2026:

[l Consiglio di Amministrazione propone per la prossima vendemmia di corrispondere i seguenti premi:
1. Uve Nere, riceveranno un premio minimo provvisorio di separazione di €.1,00/Q.le per tutta la vendemmia salvo conguaglio
a Bilancio, in relazione allandamento commerciale dei vini rossi.

2. Uve Bianche IGT, riceveranno un premio minimo provvisorio di separazione di €.1,00/Q.le. Tali uve, dal Lunedi al
Venerdi, devono essere conferite entro le ore 18,00, nei giorni di Sabato si ricevono solo fino alle ore 14,00 dopo
tale ora verranno penalizzate in base a quanto deliberera il CdA. Inoltre saranno penalizzate le uve conferite senza
prenotazione a partire dal 23 settembre e non verra assegnato il premio di separazione.

N.B.: | dipendenti della Cooperativa controlleranno allo scarico ogni singolo carrello per accertare la presenza di
uve di colore diverso, nel qual caso le uve verranno classificate miste e non riceveranno alcun premio.

3. Le Uve raccolte MANUALMENTE riceveranno un premio per tutta la vendemmia di almeno di €.2,50/gle

4. Uve Nere raccolte in casse per il Novello, riceveranno un premio di €.15,00/Q.le, i soci interessati si possono prenotare
fino al raggiungimento del quantitativo totale di Q.li 160; le uve dovranno essere ben mature e scelte con cura altrimenti
perderanno il diritto al premio.

5. Le UVE SPECIALI quali: Colorino, Cabernet, Syrah, Vermentino, Merlot, Ancellotta, Ciliegiolo, Alicante ,saranno
valorizzate dalla cantina tenendo conto del loro valore commerciale, e verranno raccolte su prenotazione: verra verificata la
quantita conferita in base alla superficie effettivamente iscritta alla varieta sullo schedario viticolo e raccolte alla data
indicata dalla cooperativa mediante avviso.

- Le Uve Nere Merlot e Ancellotta prenotate potranno essere consegnate nei giorni indicati in calendario, sia presso la
sede che al centro di Gambassi. E’ prevista una campionatura prima della raccolta per verificarne la maturazione.

Le Uve Nere Speciali, per il conferimento, devono raggiungere un grado babo minimo di 19 per poter ricevere il premio di
Uve Speciali.

6. Uve Nere Chianti per TAPPASSIMENTO uso GOVERNO e le Uve Bianche VIN SANTO saranno raccolte su
prenotazione e riceveranno un premio di €.20,00/gle in cassette monostrato e di €.30,00/gle in plateau monostrato
dovranno essere raccolte su indicazione della Cooperativa e conferite presso la sede. Ogni cassetta dovra contenere 6 kg
di uva e 1 pancale completo potra pesare max 350 kg.

7. Le uve Chianti da Agricoltura Biologica saranno raccolte:
- dal 14/09 al 19/09 presso la sede a Montespertoli,
tali uve riceveranno un premio che verra determinato dal CdA in base ai risultati commerciali.
Le Uve Biologiche per il conferimento dovranno avere una gradazione babo minima di 19 per essere classificate biologiche.

8. Le Uve CHIANTI CLASSICO saranno ricevute dal 2 al 4 Settembre presso Grevepesa solo se concordate. Il resto delle
uve Chianti Classico potranno essere conferite sia a Grevepesa sia a Montespertoli dal 7 Settembre.

9. Ricordiamo che le uve NERE e MISTE vendemmiate meccanicamente non saranno ricevute nei giorni di chiusura. Nel
caso che tale regola non sia rispettata, le uve saranno penalizzate fino a €.10,00/Q.le se IGT e fino a €.20,00/Q.le se
Chianti o Chianti Classico.

Nei giorni di chiusura per la vendemmia meccanica € possibile conferire le Uve Bianche e speciali

10. 11 CdA, per regolare I'afflusso delle uve, ha fissato un quantitativo massimo di conferimento giornaliero aziendale in q.li 400.

11.Verra applicata una penale di €.30,00/qle, salvo conguaglio a chiusura bilancio, PER MANCATO CONFERIMENTO senza
giusta causa o mancata comunicazione determinato dal CDA

| soci che abitualmente conferiscono presso il centro di raccolta di Gambassi Terme e/o delle Colline Pisane e
Grevepesa, qualora conferissero presso la sede a Montespertoli, riceveranno un contributo sul trasporto di
€.2,50/Qle.

La Cantina non ricevera le uve con gradazione zuccherina inferiore a quelle previste dalla legge o dal disciplinare di
produzione.

L’inosservanza delle disposizioni (chiusura cantina ed altro) potra comportare I’applicazione di sanzioni che verranno
stabilite successivamente dal C.d.A.

Il ricevimento delle uve avverra dalle ore 8,00 alle ore 20,00 per tutto il periodo vendemmiale, dopo tale orario NON
SARANNO SCARICATE.

N.B.: La Cantina & dotata di un particolare strumento per valutare la sanita e la freschezza delle uve vendemmiate. Tali

parametri insieme a quelli tradizionali saranno utilizzati in seguito per differenziare il valore economico delle uve
conferite.
Su richiesta del Socio o dell’incarico dallo stesso, € possibile presenziare alla determinazione analitica effettuata con il
FOSS sul campione prelevato ad ogni conferimento. La Cantina, comunque, rende disponibile la conoscenza in ogni
momento dei valori rilevati di ogni campionamento effettuato. Il riepilogo dei conferimenti e la classificazione sanitaria
definitiva delle uve in base ai valori rilevati dal FOSS verra consegnata alla prima Assemblea dei Soci dopo la
vendemmia.



